


REVEILLI.LON DE NOI-L
22 12 2022

Huitre Amélie, raifort et herbes marines du Croisic
Amélie oyster, horseradish and seaweed from Le Croisic

Langoustines rafraichies, caviar gold, fin consommé
Chilled langoustines, gold caviar, delicate consommé

Cookpot de petit épeautre, Iégumes d’hiver
et tuber melanosporum

Cookpot of small spelt, winter vegetables
and tuber melanosporum

Bar de nos cotes grillé, courge, condiment des graines
Grilled sea bass from our coasts, gourd, seed condiment

Homard bleu sur la braise, pommes de mer,
les pinces en rémoulade

Blue lobster on the embers, sea potatoes,
rémoulade-style tongs

Volaille de Bresse Albuféra, une rapée de truffe noire
Albufera-style chicken from Bresse, shaved black truffle

Brie de Meaux truffé
Truffled Brie de Meaux

Biache de Noél au chocolat
Chocolate Yule log



DEJEUNER DE NOFIL.
25 12 2022

Huitre Amélie, raifort et herbes marines du Croisic
Amélie oyster, horseradish and seaweed from Le Croisic

Langoustines rafraichies, caviar gold, fin consommé
Chilled langoustines, gold caviar, delicate consommé

Cookpot de petit épeautre, Iégumes d’hiver
et tuber melanosporum

Cookpot of small spelt, winter vegetables
and tuber melanosporum

Bar de nos cotes grillé, courge, condiment des graines
Grilled sea bass from our coasts, gourd, seed condiment

Homard bleu sur la braise, pommes de mer,
les pinces en rémoulade

Blue lobster on the embers, sea potatoes,
rémoulade-style tongs

Volaille de Bresse Albuféra, une rapée de truffe noire
Albufera-style chicken from Bresse, shaved black truffle

Brie de Meaux truffé
Truffled Brie de Meaux

Biache de Noél au chocolat
Chocolate Yule log






MENU DU JOUR DE L."AN
01 01 2023

Langoustines rafraichies, caviar gold, fin consommé
Chilled langoustines, gold caviar, delicate consommé

2022

Cookpot de petit épeautre, Iégumes d’hiver
et champignons sylvestres

Cookpot of small spelt, winter vegetables
and forrest mushrooms

2022

Homard bleu sur la braise, pommes de mer,
les pinces en rémoulade

Blue lobster on the embers, sea potatoes,
rémoulade-style tongs and tartufi di Alba

2022

Volaille de Bresse Albuféra, une rapée de truffe noire
Albufera chicken from Bresse, shaved black truffle

2022

Agrumes de saison confits et glacés, granité au citron brilé
Frozen and confit seasonal citrus, charred lemon granité

2023

Composition chocolat de notre Manufacture a Paris
Chocolate from our Manufacture in Paris composition



